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地鶏とオレンジ玉子とじうどん

丁寧に旨みを引き出した地鶏と、濃厚でコク深いオレンジ玉子を合わせた上品な玉子
とじうどん。芳醇な出汁の香りと、ふんわりと広がる玉子のやさしい口当たりが絶妙
に調和します。地鶏の豊かな味わいを堪能できる、贅沢な和の逸品です。

￥2,068 (税込)和

釡揚げしらす丼

ふっくらと釡揚げした上質なしらすを贅沢に敷き詰めた海の旨み溢れるしらす丼。
繊細な塩味とやわらかな食感が口いっぱいに広がり、炊き立てご飯との相性も格別で
す。

￥1,980 (税込)和

茄子の四川風麻婆仕立て

丁寧に揚げ焼きした茄子に、四川風の香辛料を効かせた特製麻婆餡を合わせた逸品。
茄子のとろける食感と、奥深い辛味・香りが調和し、上品ながら力強い味わいをお楽
しみいただけます。香り立つ山椒の余韻が食欲を刺激する、本格四川仕立てです。

￥1,848 (税込)中

彩り野菜と鶏ささみのオイスターソース炒め

彩り豊かなピーマンと、しっとりやわらかな鶏ささみを香ばしく炒め、コク深いオイ
スターソースで仕上げました。シャキッとした野菜の食感と、鶏ささみの淡白で上品
な旨みが絶妙に調和した一皿です。ご飯にもよく合う、食欲そそる中華炒めをお楽し
みください。

￥1,980 (税込)中

ベーコンと夏野菜のアマトリチャーナ

香ばしく炒めたベーコンの旨味と、彩り豊かな夏野菜を合わせたアマトリチャーナで
す。トマトの爽やかな酸味とコク深いソースが具材に絡み、ベーコンの塩味が味わい
を引き立てます。季節の野菜をたっぷり使用し、夏らしい軽やかさと満足感を楽しめ
る一皿に仕上げました。

￥1,980 (税込)洋

スズキのポワレ フレッシュトマトソース

皮目を香ばしく焼き上げたスズキをふっくらとポワレに仕上げ、フレッシュトマトの
爽やかな酸味と甘みを生かした特製ソースでお召し上がりいただきます。白身魚なら
ではの上品な旨味と、みずみずしいトマトの風味が調和した、夏におすすめの一皿です。

￥2,080 (税込)洋

■ドリンクバー【＋￥330　   】(税込)
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